Der Apéritif gehort zur Schweiz, wie
das Matterhorn, die Alp Babental und der Santis

Traditionell
Campari, Cynar, Martini rosso, Martini blanc,
Martini Dry, Fernet Branca, Pastis

Apéritif mit Soda 7
Apéritif mit 2 dl Orangensaft 10
Trendig - durstléschend - gesellig
Aperol Spritz (Mineralwasser, Prosecco) 15
Aperol Orange (Orangensaft, Prosecco) 15
Bier mit Babental Quellwasser gebraut
Boobedel hell ,,Zhalbander 75cl 13.5
Boobedel hell oder dunkel 33cl 6.5
Lillet
Beerenspritz (Alkoholarm) 10
Beerenspritz mit Alkohol 15
Sobald es frische Minze hat...
Mojito mit Alkohol 15
Mojito ohne Alkohol 10
Tomatenbrot 7
Knoblibrot 7
Plattli (Trockenfleisch, Kadse) 26
Chas-Plattli 28
Kaffee
Kaffee, Espresso, Milchkaffe, 5
Doppelter Espresso 7
Kaffeespezialititen ohne Alkohol
Cappuccino, Latte Macchiato 6
Kaffeespezialitdt mit Alkohol
Alpkaffee mit Apricot und Rahm 7.5
Ladykaffee mit Baileys und Rahm 7.5
Kaffee Luz, Kaffee fertig 6
Coretto Grappa oder Whisky 7.5
Milchgetranke heiss oder kalt
Ovomaltine oder Caotina 6
Tee im Kriiglein 7

Bier mit Babental-Quellwasser gebraut

Boobedel hell Zhalbander 75cl 13.5
Boobedel hell oder dunkel 33l 6.5
Falkenbier

Stammhaus 1895 Bligelflasche 33cl 5
Falken Lager, Alkoholfrei, Panache 50cl 6
Falken Weizenbier 6.5
Mohl Most

vom Fass trub alkoholfrei, trib 50cl 6

Babentaler Quellwasser
Nature oder mit Kohlensaure 50cl 4

Nature oder mit Kohlensaure 100cl 7

Siissgetranke

Pepita Grapefruit, Sinalco,

Shorley, Rivella rot oder blau,

Vivi Cola, Zero 30cl 5

Traubentau weiss 33.5cl 7.5

Cola zero, Orangina, Apfelsaft, 100cl 12

Fizzy (Gazosa) Lemon 33cl 5.5

Schweppes

Ginger Ale, Tonic 20cl 5

San Pellegrino Sanbitter 20cl 5

Hausgemachter Eistee 50cl 7
30l 5

Unsere Kuchen und Patisserie sind hausgemacht.

Unsere Glace ist «mega guet»




